
*Etylen je plyn, který se uvolňuje při dozrávání ovoce a zeleniny. 
 Tzn., že některé druhy ovoce a zeleniny mohou urychlovat dozrávání jiných plodů, 
 a tím také způsobit jejich rychlejší zkažení.

TIPY PRO SKLADOVÁNÍ
PRO POTRAVINY V ZÁSUVCE HAILO PANTRY BOX

PŘI SKLADOVÁNÍ JE VŠAK TŘEBA DODRŽOVAT NĚKOLIK ZÁSAD

NÁSLEDUJÍCÍ DRUHY ZELENINY JSOU PRO SKLADOVÁNÍ 
V PANTRY BOXU VHODNÉ:

Zásuvka HAILO Pantry Box je vhodná pro skladování potravin, 
doplňků stravy, léčiv, dětské výživy a ingrediencí pro přípravu pokrmů, 
které nevyžadují chlazení.
Suché potraviny, jako jsou pečivo, müsli, ovesné vločky apod., 
lze v zásuvce pohodlně uchovávat a mít je kdykoliv po ruce. 
Také některé druhy syrové zeleniny jsou v Pantry Boxu dobře 
uskladněny, protože skleněné posuvné víko zadržuje pachy a etylen* 
a zároveň brání přístupu octomilek.
Při zavřené zásuvce je obsah navíc chráněn před světlem.

HAILO Pantry Box je navržen pro uchovávání běžných potravin denní 
spotřeby, které jsou relativně rychle zkonzumovány. Je přitom nutné 
zohlednit okolní teplotu.
Podlahové vytápění, stejně jako umístění vedle velkých 
elektrospotřebičů nebo radiátorů, zvyšuje teplotu v zásuvce 
Pantry Box, což není vhodné pro dlouhodobé skladování různých 
druhů potravin.
Při uchovávání zeleniny v Pantry Boxu je třeba dodržovat níže 
uvedená doporučení.

Rajčata jsou rovněž vhodná pro skladování v Pantry Boxu, 
měla by se však uchovávat odděleně, protože uvolňují etylen*.
Ostatní druhy zeleniny by se měly skladovat v chladu, 
a proto je vhodnější je uchovávat v chladničce.

• lilek 
• okurky 
• brambory 
• česnek 
• dýně

• paprika 
• feferonky 
• cuketa 
• cibule 
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